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Nero d'Avola
I.G.P. Terre Siciliane

PROFILO TECNICO O
UVE: Nero d'Avola coltivate in biologico <ﬂ
TIPO DI VINO Ross0 "Q w
VITIGNO Nero d'Avola LIELIA
CLASSIFICAZIONE [.G.P. Terre Siciliane O |
PERIODO DI RACCOLTA Fine Settembre Q{i
VINIFICAZIONE: In acciaio, con fermentazione a temperatura LL]

controllata di1 28°C e macerazione 15 giorni Z
GRADAZIONE ALCOLICA 14,5%vol. - acidita totale 5,6g/1 - pH 3,50
AFFINAMENTO In Acciaio
TERRITORIO

ALTITUDINE 420m s.l.m.
CLIMA Invern1 miti e piovosi, estate calde e secche
TERRENO Medio 1mpasto, molto ricco di calcare
ZONA DI PRODUZIONE Centro Sicilia

Territorio di Caltanissetta (vicino Delia)

VIGNETO
ESPOSIZIONE Sud
SISTEMA DI COLTURA Allevamento a spalliera con potatura a Guyot
DENSITA' IMPIANTO Piante per ettaro 3.800
RESA PER ETTARO 100 q.li c/a

PROFILO ORGANOLETTICO

COLORE Rosso rubino intenso
NASO Fruttato con prevalenza di frutta rossa e
spezie
BOCCA Spiccata freschezza e mineralita ed allo stesso
tempo caldo ed avvolgente, giustamente tannico
TEMP.DI SERVIZIO 14-16°C
ABBINAMENTI

Esalta grigliate, arrosti di carne, selvaggina

GASTRONOMICI In genere € formaggi
LONGEVITA' Da godere nell'arco di 5-7 anni e piu
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